
 1 

!"#$%&'()*))!+,-./0123456!

6789!

!"#$%&'
!

专业大类：农林牧渔大类 

赛项名称：手工制茶 

赛项组别：中职组 

赛项编号：CQZZ-2022002 
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拥抱“国际茶日”，助力“乡村振兴”。传承手工制茶技艺，传播一

带一路精神。推进与落实茶叶职业教育过程中“专业与产业、职业岗位

对接”、“专业课程内容与职业标准对接”、“教学过程与生产过程对接”、

“职业教育与终身学习对接”，引导中国传统手工制茶技艺向 “绿色、健

康、创新”的方向发展。通过技能竞赛，深化职教改革， 建设高质量

茶叶教学体系，将竞赛引入教学，展示学生职业技能，强化学生应变能

力，提升学生综合素质，提高茶职业教育竞争力，赋能职业教育吸引力。

促进产教深度融合，撬动职业院校与社会力量深入合作，探索培养茶叶

加工一线“工匠型”技能人才的新途径和新方法。 
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本赛项为团体赛，主要考核选手传统手工制茶技艺和制茶弊病诊

断技术，4 位选手组成一个团队，每位选手要参加某一类茶（扁平绿

茶、卷曲绿茶、条形红茶、卷曲红茶）两个竞技环节，依次为手工现
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场制茶竞技和茶叶加工技术缺陷诊断竞技，一个团队中的选手参赛单

项均不同。 
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本竞赛为团体赛，以学校为单位组织报名参赛。参赛选手须为全

日制中职学校一至三年级(含三年级)的同校在籍学生。凡在往届全国

职业院校技能大赛中获一等奖的选手，不得参加同一赛项。每位参赛

选手限报 1 项制茶赛项，团队中的选手竞赛项目均不同。每个参赛队 

由 1 名领队、4 名选手和 1-2 名指导教师组成，参赛选手经确认后原

则上不得变更。 
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日期 时 间 项 目 地 点 

!
报到 

08:00-14:00 报到 
重庆市经贸中等专

业学校 

14:30-16:30 选手熟悉场地、指 

导教师参观场地 
分批次 

16:00-17:30 领队会议 抽签 

!

!
比赛 

!

09:30-11:30 
制茶比赛 

（绿茶组） 
茶叶加工竞赛场 

09:30-01:30 
（第二天） 

制茶比赛 

（红茶组） 
茶叶加工竞赛场 

12:00-13:00 就餐 工作餐 

比赛 
09:00-10:00 缺陷诊断 缺陷诊断竞赛场 

10:00-11:00 闭幕式 报告厅 

竞赛流程如下： 
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本赛项是公开赛题，团体参赛，4 位选手参赛单项均不同。共分

手工现场制茶竞技和茶叶加工技术缺陷诊断竞技 2 个环节。 

（一）手工现场制茶竞技环节（占总成绩 75%） 

参赛选手按照报名参加的茶类如扁平绿茶、卷曲绿茶、条形红茶、 
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卷曲红茶，在规定时间按照该类茶典型手工制作规范现场进行竞技比

赛。其中绿茶鲜叶 500g，竞赛时间 2h；红茶鲜叶 2500g，竞赛时间

16h；每项赛事，器具统一、鲜叶统一、场地统一、时间统一；评委

从制茶现场操作规范、制成品茶质量和茶叶品质感官评审三个方面进行

评比。其中制茶现场操作规范占分 10%、制成品茶质量占分 5%（制茶

率 2%、茶含水量 3%）及茶叶品质感官评审占分 60%。 
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考核分项 加工原料 比赛时间 设备条件 

'

扁形绿茶 

'

一芽一叶 0.5kg 
'

2 小时 

电炒锅、鬃刷、毛巾、茶油、

砂纸、水筛、簸箕、卷纸、纯 

净水 

卷曲形绿

茶 

'

一芽一叶 0.5kg 
'

2 小时 

电炒锅、鬃刷、毛巾、茶油、

砂纸、水筛、簸箕、卷纸、纯 

净水 

直条红茶 一芽二叶 2.5kg 16 小时 
水筛、簸箕、毛巾、烘焙机、 

卷纸、纯净水 

卷曲红茶 一芽二叶 2.5kg 16 小时 
水筛、簸箕、毛巾、烘焙机、 

卷纸、纯净水 

（二）茶叶加工技术缺陷诊断竞技环节（占总成绩 25%） 

参赛选手根据赛组委提供的一份同本人手工制茶同类的 50g 茶

叶，在规定时间内，统一茶叶评审场所，按照《茶叶感官审评方法》 

（GB/T 23776-2018）标准要求，对茶叶品质弊病进行评审诊断，写

出茶叶外形和内质评语，并指出该茶叶加工技术主要缺陷，给出茶叶

加工技术改进建议要点。其中茶叶感官审评操作规范占分 5%、茶叶品

质审评术语占分 10%及茶叶加工技术缺陷诊断占分 10%（诊断技术不

足 5%、给出技术改进 5%）。竞赛时间 1h，答题样卷如下： 
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（一）选手参赛守则 
 

1. 本竞赛为团体赛。参赛选手须为全日制中职学校一至三年级(含

三年级)的同校在籍学生，年龄不超过 21 周岁(当年)。凡在往届全国

职业院校技能大赛中获一等奖的选手，不再参加同一项目的比赛。每 
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位参赛选手应确定参赛项目 4 个单项中限报 1 项，团队中的 4 位选

手参赛单项均不同。指导教师须为本校专兼职教师，每个参赛团队限报 

1-2 名指导教师。 

2. 赛前一天，各领队和选手在工作人员组织下，有序参观赛场及

竞赛设备。领队会议上组织领队抽取“参赛编号”，确定比赛各比赛

环节的批次，参赛选手必须带身份证和学生证，并佩带参赛证件，提

前 30 分钟到候考室检录，在引导员带领下至相应赛场，并抽取赛位

号到指定的位置就位，完成相应竞赛任务。等比赛正式开始后，方可

进行操作；比赛终止后，不得再进行任何与比赛有关的操作。 

3. 比赛期间，参赛选手必须严格遵守赛场纪律，除携带竞赛所需

自备用具外，其它物品一律不得带入竞赛现场，不得在赛场内大声喧

哗；爱护竞赛场地的设备和器材，严格遵守操作规程，确保设备和人

身安全，并接受裁判员的监督和警示。若因选手因素造成设备故障或损

坏，无法进行比赛，裁判长有权终止该名选手比赛；若因非选手个人

因素造成设备故障的，由裁判长视具体情况做出裁决。 

（二）赛场组织规则 
 

1. 各类赛务人员必须统一佩戴相应证件，着装整齐；各赛场除裁

判、仲裁、监督及赛场配备的工作人员以外，其他人员未经允许不得进

入赛场；新闻媒体等进入赛场必须经过赛项执委会允许，并且听从现

场工作人员的安排和管理，不能影响竞赛进行。 

2. 本赛项根据比赛场地情况要求，嘉宾、观摩团队、参赛队参赛

选手和指导教师等均可到指定观摩区域观摩比赛；观摩比赛时各观摩 
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人员应严格遵守各项观摩纪律，观摩人员须按指定路线进入指定区域

就座，就座后不得随意走动、大声喧哗，比赛过程中不允许摄像，并

服从现场工作人员安排。 

（三）裁判人员守则 
 

1. 坚持原则、公正评判、不徇私情，遵守赛事保密规则；按大赛规

定的时间到达赛场，不迟到早退；执裁全过程坚守岗位，恪尽职守； 裁

判长全面负责裁判组的工作并裁决有争议的技术问题。 

2. 裁判组全体成员应坚持公平、公正的原则，认真执行裁判工作， 

严格遵照技术比赛要求、规则及评分标准对其所评判的内容给予正确检

验、评分，每项内容应经仔细核对，由参加评判的裁判组成员在有关记

录表上签字，再交裁判长审核后签字确认并依规公布。 

3. 裁判人员负责核对选手身份，检查场次和工位号等；比赛过程

中，监督选手按大赛安全操作规程进行；在比赛过程中，如遇特殊情

况，裁判人员应及时向裁判长或联络员反应，以便及时做出处理。 

4. 裁判组全体成员要严格遵守保密制度。不得互相串通检验、评

分情况，在竞技评比成绩未正式向外公布之前，任何人不得以任何理

由泄露评判情况。 

（四）领队（技术指导）守则 
 

1. 负责本队的管理，包括赛事、生活和赛场外的安全等事宜。 

2. 代表本队参加领队和技术指导会议，及时与赛项执委会保持联

系。 

3. 以身作则，顾全大局，共同维护比赛秩序。 
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4. 竞赛期间，在指定休息室休息，不得进入比赛区域。 

（五）大赛工作人员守则 
 

1. 严守大赛岗位职责，听从组委会指挥调度。 

2. 必须佩带大赛工作证上岗，举止文明热情，工作主动。 

3. 验收竞赛保密要求，不得相互打听、传递比赛情况。 

V")#WX'
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本次竞赛在指定比赛赛场进行，比赛地点按两个环节（茶叶手工

制作、茶叶感官审评）分别设置，其中茶叶现场制作分两个区域，扁平

和卷曲绿茶制作区、条索和卷曲红茶制作区；茶叶感官审评分两个区域，

一是裁判评判手工制茶品质区，二是选手诊断茶叶加工技术缺陷区。室

内赛场环境照明、控温良好，能提供稳定水、电，备有供电应急设备和

消防设备；每个分项赛场面积为 200-350m2，设有相对独立的操作台/

凳，每个操作台按照每个赛项每批次参赛人数不同分为不同展示区，

每个展示区标明编号。比赛时每位选手占用一个展示区作为比赛台，面

积为 10-15m2，比赛场地设有制茶设备（评审茶器具）、电插座，供选手

使用。 

Y"BCTZ'
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赛项命题结合茶叶手工制茶职业岗位的技能需求，并参照《茶叶

感官审评方法》（GB/T 23776-2018）和《茶叶加工国家职业标准》（高

级工）相关标准制定。 

绿茶手工操作规范：鲜叶摊放→杀青→造形→干燥； 
 

红茶手工操作规范：鲜叶萎凋→揉捻→发酵→(做形)干燥； 
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竞赛项目所用主要大型设备清单 
 

序号 设备名称 规格 单套数量 

^' 龙井茶电炒锅 64CM 口径，3500W 功率 40 

_' 茶叶烘干机 KX-8AS（旋转式） 10 

绿茶制作器材 
 

序号 材料与工具 规格说明 数量 

1  
茶鲜叶 

一芽一、二叶（一芽一叶 
 

不低于 80%） 

 
500 克/人 

2 竹编 常规 1 只/人 

3 棕帚 常规 1 把/人 

4 大簸箕 常规 1 只/人 

5 小簸箕 常规 1 只/人 

6 毛巾 白色 1 条/人 

7 茶油 标配 1 份/人 

8 矿泉水 500ml 2 瓶/人 

红茶制作器材 
 

序号 材料与工具 规格说明 数量 

1  
茶鲜叶 

一芽一、二叶（一芽一叶 
 

不低于 80%） 

 
2500 克/人 

2 竹编 常规 3 只/人 

3 棕帚 常规 1 把/人 
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4 大簸箕 常规 1 只/人 

5 小簸箕 常规 1 只/人 

6 毛巾 白色 1 条/人 

7 斜面烘盘 常规 1 只/人 

8 矿泉水 500ml 2 瓶/人 

茶叶加工技术缺陷诊断按照《茶叶感官审评方法》（ GB/T 

23776-2018）要求配备审评用具，每个工位提供 3 套。 
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（一）评分标准 
 

手工制茶竞赛成绩评定依据茶叶加工国家职业标准和茶叶感官

审评方法（GB/T23776-2018）相关规定，本着“公平、公正、公开、

科学、规范”原则，充分展现参赛者手工制茶综合技能，为选拔与培养

传统手工技艺工匠人才，制定评价体系。 

（二）评分方式 
 

茶叶手工制作主要考核选手制茶规范、制茶品质及成茶质量等三

个方面，占比赛总分 75%，其中制茶规范占 10%、制茶品质占 60% 

及成茶质量占 5%；茶叶加工技术缺陷诊断主要考核选手茶叶审评规

范、茶叶品质审评及茶品弊病诊断等三个方面，占比赛总分 25%，其

中审评规范占 5%、品质审评占 10%及弊病诊断占 10%。赛项最终得

分按百分制计分：选手比赛成绩= 手工制茶成绩×75%+茶叶加工技

术缺陷诊断成绩×25%；团队竞赛成绩=Σ（选手 1+选手 2+选手 3+ 

选手 4）/4，出现成绩相同团队排名顺序依照茶叶手工制作成绩、茶 
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叶加工技术缺陷诊断成绩再进行排名。 
 

（三）评分表 
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参赛选手编号：总分： 
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参赛选手编号：总分： 
 

cd' ef' gh$*' ghij' kl' mk'
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参赛选手编号：总分： 
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"#!

Ê"a�Ë!

$%&'4Ü(4àÅáé! ½a`½½!
 

$%*'4çÜ(4àÅçáé! Èa`È½!
 

)*4&�+Ö,-,"4àã4êÜ! ¸a`¸½!
 

JKLM'( NO'(
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参赛选手编号：总分： 
 

cd' ef' gh$*' ghij' kl' mk'

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
);<

=>f

ghi(

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

9P�!

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

d"./

ghfj!

01ifj5!9!7823!

Ú4íµ5!P!785pX

qb!

 
 

P!

 

&45hn65!"!787

85h©9:Z5!"`9!

78;<5hifj5!"`9!

74=<ifj5!"!78!

><n65!"!78?@5!

hifj5!"!78Aè5!

hifj5!"`9!785p

Xqb!

 

 

 

 

 

"a!

 

B/CDghEFn65

6`P!74GèÓLHíî!

5hn65!9!74Iùú!

5hn65!"!74/"#!

5hn65!"!785pX

qb!

 

 

 

 

"a!

 

 
 

d<»D

/.vJ!

KULMNO/.d<4!

klPQd"»D/J4!

É�LèÓLùúLíîL!

"#4mM!"`P!7!

 

 

9P!

 

 
cduv

RST)

rU+!

¾¿d</.»D42:!

d" ¡gh±^QV.

uviW!

 
 

9P!

 

X¿uvT)YZ[:u! 9P!
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   v\k]d<^_/`_!

abc!

  

 

JKLM'( NO'(

!
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参赛选手编号：总分： 
 

 

cd' ef' gh$*' ghij' kl' mk'

   "#$%&'()*+,-./!  
   012345!6!78!  
   9#:;<=>?@ABC4D! 
  EFGH! IJK01LMNO45!P!78! "P!
   6#$%Q4:;RS;TUM! 
   VW,X4YZ[\]^_5! 
   "`"a!7b!  

��( 
   

cde^f! "#01ghifj5!"`"a!78!  

$<(
 jrstu

vwx^_!

9#cde^ikl4mn!"!o!

e^5!6`P!745pXqb!

9P!

�)( "a�!  "#yz{|*}~4YZ[\!  
   ]^_5!"`P!7!  

no(  9#deu�uvi�w4Yi! 
   wx^_5!"`P!78!  

��(  6#fgu�uvi�w4Yi! 
  cduv�!

wr{�_!

wx^_5!"`P!78!

�#hiu�uvi�w4Yi!
�a!

   wx^_5!"`P!78!  
   P#jõÊ��Ëu�uvi�! 
   w4Yiwx^_5!"`P!78! 
   ¹#Wõu�uvi�w4Yi! 
   wx^_5!"`P!78!  
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��T��

¤¥�L¦§

¨©ª«L¡

�¬¢£

kl!

!" �U/T�����4YZ
[\]^_5!"`9!7!

#" �U>?����z/�!
�L���4YZ[\]^_

5!"`P!78!

$" �U01�)*��01�
 ¡;T45!"`P!7!

%" ¡�¢£��45!"`P!7b!

 

 

 
 

9a!

 

 

$%®¯!
°±$%f²®¯m!P!7³5!

"!745pXqb!

 

P!
 

 

裁判签名： 日期： 

 
<"%./"01*+,-

参赛选手编号：总分： 
 

cd' ef' gh$*' ghij' kl' mk'

    

d´µ¶·¸�4i57!

 

¹a!

 

   
º»d´!

¸�¼d´µ¶·½�4A7¾!
  

  
µ¶!

¿À¹a`Ád´µ¶`¸�ÂÃ9�! �a!

$<�(
  Ä�a!  

 

)�P(
   

½�¼µ7´¶!
 

a!
 

 P�!
   

   

 
)Q�(  

,dcÆÇ9a�! �a!

��(   
"½�·,dcÆ¼9a�4A7!

  

  º»dc!
¾¿À�a`Á9a�`dcÆÂÃ! 9a!

  Æ!
"�Ä9a!

 

    

,dcÆ¼"½�!
 

a!
 

 

JKLM'( NO'(
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<"%/23/0*+,-

参赛选手编号： 总分： 
 

"#! $%! &'()! &'*+! ,-! .,!

   kÐÑLÎl4ÓÔmÛÖmä!
½a`½½!

 
   Û4ânÒ4Ü¥!

  
É�!

Ê6a�Ë!

kÞÐÑÖÎY4ÓÔÞmÛÖ!
mäÛ4ÞÜ¥!

Èa`È½!
 

kopLqÖÞ)*4ÓÔãÖ!
¸a`¸½!

 
   ó�ä,äÓ4êÜ¥4!

   
,éLr,áé! ½a`½½!

 

  èÓ!
,çéLr,çáé! Èa`È½!

 
  Ê"a�Ë!
   nàÓLÖ,êéL,ãÖ*s!

¸a`¸½!
 

   tu!

 
,dc!

  
ôíLvíÙðwõxyz! ½a`½½!

 

»{|!
»D/!

¹a�!
íî!
Ê9P�Ë!

ví4çïð4õ¡í! Èa`È½!
 

7!   ó�îww÷îL}~îLïõ!
¸a`¸½!

 
   øõî!

   
ÙLvLûLðwi�i!! ½a`½½!

 

  ùú!
�ð4ýçû4çvû! Èa`È½!

 
  Ê9P�Ë!
   ÿ�L�!w�!úLw÷úL!

¸a`¸½!
 

   }~úLøõú!
   ÕÜ*'L'"p¥L,Üáé4!

½a`½½!
 

   �ô�Á�+Â4�ãk!
  "#! ÕçÜ4,çé4þ*ô�Lã!

Èa`È½!
 

  Ê"a�Ë! k!
   )*L&*�4ÓÔ,êÜ4&!

¸a`¸½!
 

   ô�Ö,ãk!

 

JKLM'( NO'(
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<"456789:;*+,-

参赛选手编号： 总分： 

 

cd' ef' gh$*' ghij' kl' mk'

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
);<

=>f

ghi(

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

9P�!

 

 

 

 

 

 

 

 

 
d"./

ghfj!

01ifj5!9!7823Ú4!

íµ5!P!785pXqb!

 

P!

 

&45hn65!"!78785!

h©9:Z5!"`9!78;<5!

hifj5!"`9!74=<if!

j5!"!78><n65!"!78!

?@5hifj5!"!78Aè!

5hifj5!"`9!785pX

qb!

 

 

 

 
 

"a!

 

B/CDghEFn656`P!

74GèÓLHíî5hn6

5!9!74Iùú5hn65!"!

74/"#5hn65!"!78!

5pXqb!

 

 

 
"a!

 

 
 

d<»D/

.vJ!

KULMNO/.d<4kl

PQd"»D/J4É�Lè

ÓLùúLíîL"#4mM!

"`P!7!

 

 

9P!

 

 

 

cduvR

ST)rU

+!

¾¿d</.»D42:d"!

 ¡gh±^QV.uvi

W!

 
 

9P!

 

X¿uvT)YZ[:uv!

\k]d<^_/`_ab

c!

 
 

9P!
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!

[("n$ob'
!

本赛项设团体奖。以实际手工制茶参赛团队数为基数，一、二、

三等奖获奖比例分别为 10%、20%、30%（小数点后四舍五入）；同

时，颁发荣誉证书。获得一等奖的参赛团队的指导教师获得“优秀指导

教师奖”。 

[,"#pqr'
!

（一）在竞赛不被干扰的前提下赛场全面开放，欢迎各界人员沿

指定路线、在指定区域内到现场观赛。为了使大赛安全顺利地进行， 

保障参赛及工作人员的人身安全，按照比赛技术规范制订安全操作规程，

参赛选手和工作人员必须按规程操作，同时制定突发安全事故应急预案，

及时处理大赛期间突发安全事故。 

（二）赛场的布置，赛场内的器材、设备，应符合国家有关安全

规定。承办单位赛前按照赛项执委会要求排除安全隐患。比赛现场内

参照相关职业岗位的要求为选手提供必要的劳动保护。在具有危险性

的操作环节，裁判员要严防选手出现错误操作。 

[/"#$st'
!

（一）成立竞赛安全工作组，分设安全用电、用气、防火等安保

人员，对赛场内所有设施设备进行安全检查，排除各种安全隐患。大

赛期间，在赛场管理的关键岗位，增加力量，建立安全管理日志。 

（二）对竞赛中可能出现的伤害事故，做好相应的应急准备，备

好急救药品及车辆，确保及时实施救助。 
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（三）制定赛场指示图，竞赛期间遇有突发或紧急情况，有关人

员按赛场疏散图指标指示，有指定专人指引、带领及时做好疏散。 

[2")#uv'
!

（一）参赛队须知 
 

1. 参赛队名称统一使用规定地区的院校名称；同一院校只能组一

个参赛队参加比赛，指导教师须为本校专兼职教师。 

2. 参赛队对大赛执委会发布的所有文件都要仔细阅读，确切了解

大赛时间安排、评判细节等，以保证顺利参加比赛。 

3. 参赛队伍负责本参赛队的参赛组织和大赛的联络，并按时参加

领队会议；参赛选手应自觉遵守赛场纪律，服从裁判、听从指挥。 

4. 参赛队按照赛项赛程安排，凭赛项执委会颁发的参赛证和有效

身份证件参加竞赛及相关活动；通过抽签决定比赛场地和比赛顺序。 

5. 对于本规定没有规定的行为，裁判组有权作出裁决。在有争议

的情况下，裁判的裁决是最终裁决，任何媒体资料都不做参考。 

6. 参赛队选手必须购买在竞赛期间的意外伤害保险。 

（二）指导教师须知 
 

1. 做好赛前抽签工作，确认比赛出场顺序及场地，协助大赛承办

方组织好本单位比赛选手的各项赛事相关事宜。 

2. 做好本单位比赛选手的业务辅导、心理疏导和思想引导工作， 

对参赛选手及比赛过程报以平和、包容的心态；共同维护竞赛秩序。 

3. 自觉遵守竞赛规则，尊重和支持裁判工作，不随意进入比赛现场

和其他禁止进入的区域，确保比赛进程的公平、公正、顺畅、高效。 
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4. 当本单位参赛选手对比赛中出现异常或疑问，应及时了解情况， 

客观作出判断，做好选手的安抚工作。内部协商，认为确有必要时， 

在规定时限内向赛项仲裁工作组反映情况或提出书面仲裁申请。 

（三）参赛选手须知 
 

1. 参赛选手严格遵守赛场规章、操作规程，保证人身及设备安全， 

接受裁判员的监督和警示，文明竞赛；各参赛队应在竞赛开始前一天规

定时间段进入赛场熟悉环境。 

2. 根据报名时确定的竞赛内容，比赛批次和工位将通过抽签决定。

比赛期间参赛选手不得离开比赛场地，如有特殊情况，需经裁判人员 同

意后方可离开，但离开期间的时间一律计算在比赛时间内。 

3. 每批次参赛选手必须在正式比赛前 30 分钟到候考室报到，报

到时应持本人身份证或学生证，并携带（佩戴）赛项执委会签发的参

赛证、胸牌。只有等比赛正式开始后，方可进行操作。 

4. 参赛选手进入赛场，不允许携带任何书籍和其他纸质资料（相

关技术资料由赛项执委会提供），不允许携带通讯工具和存储设备。

现在操作考核项目的操作规程、数据记录纸、签字笔等将由赛项执委

会统一提供，现场提供的物品各参赛队可以根据竞赛需要自行选择使用。 

5. 比赛期间，各参赛选手需在抽签确定的工位上完成相应竞赛项

目，严格遵守赛场纪律，不得在赛场内大声喧哗，并接受裁判员的监

督和警示。竞赛规定时间结束时各参赛队应立即停止答题或操作，不

得以任何理由拖延竞赛时间。 
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6. 参赛队欲提前结束比赛，应向现场裁判员举手示意并记录比赛

终止时间，比赛终止后，不得再进行任何与比赛有关的操作。竞赛操

作结束时，各参赛队要按照大赛要求和赛题要求提交竞赛材料，按照

现场考试要求的名字进行命名，否则该队竞赛成绩将被取消。 

（四）工作人员须知 
 

1. 竞赛前一周熟悉赛项的有关规定，认真执行比赛规则，严格按

照工作程序办事；举止文明，态度和气，服务热情。 

2. 严守大赛岗位职责，听从组委会指挥调度，提前 15 分钟

到达岗位地点，佩带大赛工作证上岗。 

3. 在赛项执委会及下设工作机构负责人的领导下，以高度负责的

精神、严肃认真的态度和严谨细致的作风做好工作。 

4. 服务大赛工作期间，不相互打听、传递比赛情况；更不得以任

何形式协助参赛选手进行手工制茶竞技比赛。 

[5"wxyz{'
!

（一）各参赛队对不符合赛项规程规定的设备、工具、材料、计

算机软硬件、竞赛执裁、赛场管理及工作人员的不规范行为等，可向

赛项仲裁工作组提出申诉。 

（二）申诉主体为参赛队领队。 

（三）申诉启动时，参赛队以该队领队亲笔签字同意的书面报告

的形式递交赛项仲裁工作组。报告应对申诉事件的现象、发生时间、

涉及人员、申诉依据等进行充分、实事求是的叙述。非书面申诉不予

受理。 

（四）提出申诉应在赛项比赛结束后2小时内提出。超过2小时不

予受理。 
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（五）赛项仲裁工作组在接到申诉报告后的2小时内组织复议，并

及时将复议结果以书面形式告知申诉方。申诉方对复议结果仍有异议，

可由领队向大赛组委会提出申诉。大赛组委会的仲裁结果为最终结果。 

（六）申诉方不得以任何理由拒绝接收仲裁结果；不得以任何

理由采取过激行为扰乱赛场秩序；仲裁结果由申诉人签收，不能代

收；如在约定时间和地点申诉人离开，视为自行放弃申诉。 

[S")#|}'
!

贯彻公开、公平、公正的比赛原则，本赛项特别设置专用观摩通

道。在不干扰竞赛正常进行的前提下，嘉宾、观摩团队等各界人员在

指定时间，由专人引导进入观摩通道，沿指定路线、在指定区域内现

场观赛。各观摩人员需事先申领观摩证，并佩戴观摩证参加观摩。为

保证竞赛的公平性，谢绝参赛选手、指导教师和领队观摩。观摩比赛

时各观摩人员应严格遵守各项观摩纪律，现场观摩时，观摩人员须按

指定路线进入指定区域，不得随意走动、大声喧哗，比赛过程中不允

许摄像，并服从现在工作人员安排；没有观摩证不得进入比赛场地观

摩；不得发表不雅评论或在评论中透露竞赛院校信息。 

[V")#~�'
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竞赛全过程（包括开幕式、技能操作竞赛环节、闭幕式（颁奖仪

式）、领队会议、选手参观场地等）进行现场摄像，刻盘存档。本赛

项将聘请专业人士负责竞赛的摄影、摄像工作。特别是在选手抽签检

录、竞赛现场、裁判工作等，与竞赛公正性直接相关，且为参赛院校普

遍关注的环节，适当增加拍摄的频率和密度。在不干扰竞赛正常进行

的前提下，力争全方位、多角度、真实的记录竞赛全貌。 

[Y"����'
!

大赛教学资源转化严格按照教育部标准执行，进一步挖掘传统手

工制茶非遗技艺与茶叶加工技术创新生产资源转化渠道。茶叶现场手

工制作和茶叶加工技术缺陷诊断两个竞技环节的教学资源转化：本次

技能大赛的项目邀请职教专家和行业企业专家组成赛项专家组共同

合作开发，按照企业岗位要求和职业标准设计赛项、研制赛题，组织

裁判工作和提供技术保障。赛后专家组及时收集、整理手工制茶竞技

环节的设计、实施过程和评分标准，前者制订手工制茶教学规范，后

者转化为教学项目或案例及考核方案，公布在共享网站上，从而推动

全国各高职院校茶教学改革与建设。 


